
NUESTROS  TACOS  1 8
C HOIS ISSE Z  3  TA C OS  DE  VO T R E  C HO I X

 

AL  SUADERO �
C ONF I T  D ’ A GNE A U ,  O I GNON ,  C OR IAND R E
Lamb confit, onion, coriander

T INGA  DE  POLLO�
POULE T  À  LA  PLANC HA ,  S A U C E  C H IPO T LE ,  O I GNON ,  C OR IAND R E
Grilled chicken, chipotle sauce, onion, coriander

AL  PASTOR �
POI T R INE  DE  POR C  M A R IN É E ,  O I GNON ,  C OR IAND R E ,  ANANAS 
Marinated pork belly, onion, coriander, pineapple

VEGETAR IANO �
C HAM PI GNONS  S A U T É S ,  S A U C E  AJ ILLO ,  PE RS IL ,  
C R È M E  D ’ A VOC A T ,  C R OQ UAN T  D ’ O I GNON
Sauted mushrooms, ajillo sauce, parsley,  
avocado cream, crispy onion

SPÉC IAL  T IO � + 2
GAM BAS  EN  T E M PUR A ,  M A YONNA ISE  SP É C IALE  T IO ,  R A D IS
Gambas tempura, Tio special mayonnaise, radishes

ARRACHERA � + 2
B Œ UF  À  LA  PLANC HA ,  O I GNON ,  C OR IAND R E
Grilled beef, onion, coriander

TACOS  SUPPLÉMENTA IRE  � + 6

NUESTROS  POSTRES
 

TRES  LECHES � 5 , 5
GENOISE ,  M ANJA R ,  C HAN T ILL Y ,  M EN T HE
Genoise, manjar, whipped cream, mint

 
ARROZ COÑ LECHE�

R IZ  A U  LA I T  DE  C OC O ,  F R U I T S  DE  S A ISON ,  C ANNELLE  � 5 , 5 
Rice with coconut milk, seasonal fruit and cinnamon

Végétarien

Poisson

Coup de cœur

Desserts

Porc

Contient de la viande

Service compris. Tous les prix sont TTC. En cas d’allergie, merci de vous adresser à notre personnel. 
Nous vous fournirons toutes les informations nécessaires sur les ingrédients présents dans nos plats.

CEB ICHE  TULUM�  1 9
POISSON  BLANC ,  GAM BAS ,  A VOC A T ,  JALAPE Ñ O  R OUGE , 
O I GNON ,  C OR IAND R E ,  C I T R ON 
White fish, gambas, avocado, red jalapeño, onion, coriander, lemon

P ICAÑA� 2 8
PI C A Ñ A  À  LA  PLANC HA ,  S A U C E  DE M I _ GLA C E , 
POM M E  DE  T E R R E  R Ô T IE ,  M IN I  M A Ï S ,  C H IM I C H U R R I ,  C R ESSON
Grilled picanha, demi-glace sauce, roasted potato, baby corn, 
chimichurri, watercress

PARA EMPEZAR

TOTOPOS  GUACAMOLE  � 7
T OR T ILLAS  DE  M A Ï S  F R I T S ,  G UA C AM OLE 
Fried corn tortillas, guacamole

TEQUEÑOS  CON GUACAMOLE� 1 0
P Â T E  C R OUS T ILLAN T E ,  F R OM A GE  F OND U ,  G UA C AM OLE 
Crispy pastry, melted cheese, guacamole

NACHOS  BY  T IO � 1 0
T OR T ILLAS  DE  M A Ï S  F R I T S ,  G UA C AM OLE ,  R A G O Û T  DE  B Œ UF ,
P I C O  DE  GALLO ,  S A U C E  C HE D DA R 
Fried corn tortillas, guacamole, beef stew, pico de gallo, cheddar sauce



Service compris. Tous les prix sont TTC. En cas d’allergie, merci de vous adresser à notre personnel. 
Nous vous fournirons toutes les informations nécessaires sur les ingrédients présents dans nos plats. 

L’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Toute boisson alcoolisée devra uniquement être servie en accompagnement d’un plat. 

SOFTS  �

A G UA  DE  JAM A I C A  25cl � 5
E V IAN  75cl� 6
BA D OI T  75cl� 6
C OC A  C OLA  25cl� 4
C OC A  C OLA  S ANS  SU C R E  25cl� 4
G INGE R  BE E R  20cl� 5
PE R R IE R  33cl� 4

V INS

BOISSONS  CHAUDES  �

E X PR ESSO � 2 , 5 
C AF É  ALLONG É � 3
T H É  E T  INF US I ON � 4

B IÈRES  �

C OR ONA  33cl� 6 

 � 15cl    75cl

C HA R D ONNA Y ,  LES  JAM ELLES � 6    2 8

A R GEN T IN  F ES T I VO  T OR R ON T ES  � 9    4 5 
PE T I T  C HA BL IS ,  D OM A INE  HAM EL IN � 5 3

PINO T  NO I R � 6    2 8
A R GEN T IN  F ES T I VO  M AL BE C � 9    4 5
BOR DE A UX  C H Â T E A U  BE A U R EGA R D ,  D U C ASSE  GR A V ES � 5 3
C HASS A GNE  M ON T R A C HE T  V ILLA GES � 1 1 0

LA  C OU R  DES  DAM ES � 6    2 8
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